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Il Consiglio provinciale ha modificato la L.P.
4/2003 (Sostegno dell’economia agricola,
disciplina dell’agricoltura biologica e della
contrassegnazione di prodotti geneticamente
modificati) inserendo l’art 43 ter. :
“Coltivazione, raccolta e commercio di piante
officinali coltivate in Trentino”.
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Elementi dell’art 43 ter :
- sancisce che la produzione di piante officinali e le
operazioni di prima trasformazione sono attività agricole ;

- prescrive l’individuazione di un elenco positivo di specie;
- impone l’adozione di un regolamento d’attuazione
(coltivazione, raccolta, lavorazione preparazione, trasformazione,
confezionamento commercio) per le P.O. coltivate in Trentino;

- promuove l’aggiornamento tecnico degli operatori
attraverso corsi di qualificazione professionale;

- prescrive l’adozione di disciplinari di produzione;
- individua sanzioni.
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Costituzione di un gruppo di lavoro (Delibera G.P. 1793/2007)
• PAT - Federico Bigaran, coordinamento;
• PAT- Giuseppe Visintainer, segretario;
• FEM - Flavio Kaisermann, aspetti socio-economici e di indirizzo 

produttivo;
• PAT - Carlo Costanzi, aspetti sanitari e salute pubblica;
• CRA MPF - Carla Vender, Fabrizio Scartezzini, Nicola Aiello, 

individuazione delle specie e tecniche di coltivazione;
Esperti:
• Heinrich Abraham, formazione, trasformazione e esperienze in 

Provincia di Bolzano;
• Paolo Minghetti, esperto botanico;
• Irene Tita, esperto erborista.



Trento Fiere - 20 marzo 2010

Provincia Autonoma di Trento

L’iniziativa
TRENTINOERBE

Regolamento (Decreto del Presidente 24 settembre 2008 n. 41-148/Leg.)

• Oggetto: P.O. coltivate in Trentino (elenco A, B, C)
• Definizioni: “prodotto alimentare erboristico”
• Ambito di applicazione: produzione, raccolta di piante spontanee,

trasformazione, commercializzazione. Sono esclusi gli integratori
alimentari (d.leg. 169/2004)

• Elenco provinciale degli operatori: requisiti per l’iscrizione,
autorizzazione all’utilizzo del logo “Trentinerbe”.

• Corso di qualificazione professionale: 70 ore, obbligo frequenza 80 %,
esame finale scritto e orale.

• Disciplinari per la produzione, raccolta, trasformazione: controlli e
sanzioni.

• Miscelazioni: tabella D, 14 infusi alimentari realizzabili dall’operatore.
• Etichettatura: prescrizioni.
• Rintracciabilità e tracciabilità delle produzioni: sistema interno di

controllo.
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• Tabella A: P.O. coltivabili in provincia di Trento che
possono essere sottoposte alle operazioni di prima
trasformazione e utilizzate dal produttore per la
realizzazione di prodotti alimentari erboristici – 57
specie, quelle comuni agrarie ammesse solo se da
agricoltura biologica.

• Tabella B: P.O. per ulteriori trasformazioni e
miscelazioni è richiesto il possesso di certificato di
abilitazione previsto dalla normativa nazionale.
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• Tabella C: P.O. spontanee e subspontanee per le quali
è ammessa la raccolta allo stato selvatico (L.P.
11/2007 Governo del territorio forestale) per quelle
contrassegnate con AS si applicano le prescrizioni
previste per la tab. A, per quelle con BS quelle della
tab. B. (Tot 31 specie).

• Tabella D: Infusi alimentari 14 ricette, realizzabili
direttamente dal produttore in strutture riconosciute
idonee dall’autorità sanitaria.
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• Elenco provinciale degli operatori
• E’ istituito presso il Servizio vigilanza e promozione

delle attività agricole;
• Requisiti per l’iscrizione:

 >18 anni, residenza e strutture aziendali in provincia di
Trento, superamento corso di formazione (misura 111 PSR),
impegno ad osservare i disciplinari di produzione e sottostare
ai controlli;

 L’iscrizione autorizza all’uso del marchio TRENTINERBE
(marchio collettivo depositato alla Camera di Commercio di
Trento);
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Etichettatura e rintracciabilità:
• Oltre a quanto previsto dalla normativa statale (D.Leg. 109/1992, D.Lgs

181/2003, L. 204/2004) l’etichetta TRENTINERBE deve riportare:
- nome, ragione sociale ed indirizzo del produttore o del responsabile della

commercializzazione;
- nome comune e botanico delle specie elencate in ordine quantitativo

decrescete con indicazione delle parti di pianta utilizzate;
- natura spontanea o coltivata delle piante utilizzate;
- anno di confezionamento;
- numero di lotto;
- data di scadenza e indicazioni per una corretta conservazione.

• L’operatore deve istituire un sistema interno di controllo sulla
rintracciabilità e tracciabilità delle produzioni.
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Disciplinare di produzione prima trasformazione, 
confezionamento e etichettatura
• Approvato con Deliberazione della G.P. n° 3388/2008.

• Tecniche agronomiche: (codice di buona pratica agricola, PSR, 
produzione integrata,reg. bio) successioni colturali, sementi e 
materiale di propagazione, lavorazione del terreno, distanze 
d’impianto, suolo e fertilizzazione, irrigazione, protezione delle 
piante, attrezzature.

• Raccolta (anche di piante spontanee), essiccazione, 
stoccaggio, confezionamento.

• Requisiti dei locali e del personale addetto alla lavorazione.
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Obblighi e controlli:
 sottoscrizione impegno del rispetto del disciplinare;
 garantire il libero accesso alle strutture aziendali;
 mantenere aggiornato il registro aziendale e il registro delle uscite per 

la raccolta di piante spontanee, sistema rintracciabilità e tracciabilità 
delle produzioni, procedure di ispezione interna;

 elaborare un piano di rotazione colturale;
 identificare il materiale di propagazione e la sua provenienza;
 divieto di utilizzo di OGM;
 coltivazione in ambiente protetto o fuori suolo solo per la 

moltiplicazione;
 diserbo solo nelle fasi preparatorie in assenza di coltura;
 dimostrare la necessità dei trattamenti fitosanitari;
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Obblighi e controlli (segue) :
 controlli a campione sulla base della valutazione dei rischi (impatto x 

probabilità);
 programma annuale delle verifiche ispettive;
 verifica documentale, ispezione visiva, prelievo di campioni per analisi 

(in triplice copia);
 individuazione delle osservazioni, delle non conformità lievi  

(irregolarità) e gravi (infrazione);
 proposte di adeguamento da parte dell’azienda;
 rapporto di valutazione;
 provvedimenti: osservazione, notifica di irregolarità, notifica di 

infrazione con sanzione, revoca dell’uso del contrassegno, 
comunicazione al Sindaco.
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LA GESTIONE DELL’AZIENDA AGRICOLA

REALIZZARE LA PRODUZIONE PRIMARIA SECONDO I DISCIPLINARI 
(piano colturale – rotazioni - trattamenti)

COSTITUZIONE AZIENDA
(P.IVA; CAMERA DI COMMERCIO, FASCICOLO AZIENDALE, ISCRIZIONE APIA, CORSO TRENTINERBE, 

ISCRIZIONE ALL’ELENCO, SOTTOSCRIZIONE IMPEGNO CONTROLLI).

TRASFORMAZIONE DELLA 
PRODUZIONE IN CONTO PROPRIO 

O TRAMITE TERZI (esperto)
COMMERCIALIZZAZIONE IN 

AZIENDA O PRESSO 
STRUTTURE

ALIMENTI 
ERBORISTICI

INTEGRATORI 
ALIMENTARI (Aut. Min.)

COSMETICI
OLI ESSENZIALI

SISTEMAZIONE E PREPARAZIONE 
TERRENI

REPERIMENTO MATERIALE DI 
PROPAGAZIONE

MONOPRODOTTO

ESSICCAZIONE
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